
BRASSERIE NINA

NOE GODT I GLASSET

Diebolt-Vallois Blanc de Blancs
Bollinger Spécial Cuvée Brut

C H A M P A G N E  &  M U S S E R E N D E
215 | 1 295
265 | 1 545

Casa Canevel Prosecco Brut, Italia
Marcel Cabelier Crémant du Jura Brut, Frankrike
Juvé y Camps Reserva de la Familia Brut Nature, Cava

135 | 695
145 | 855

795

V I N
Robert Mondavi Chardonnay, California 2022 165 | 825

255 | 1 285

185 | 915

125 | 665

185 | 915

145 | 755

O. Leflaive Bourgogne Les Sétilles, Burgund 2022

Laroche Chablis St. Martin, Burgund 2024

Luigi Righetti Soave, Veneto 2024

Clerget Bourgogne Chardonnay, Burgund 2023

Von Winning Riesling, Pfalz 2023

Studio by Miraval Rosé, Provence 2025 155 | 795

Maison Champy Pinot Noir, Burgund 2024 185 | 915

195 | 995R. Costamagna Langhe Nebbiolo, Piemonte 2023

165 | 815Cune Gran Reserva, Rioja 2018

Ø L
Husets øl NOAM 0,34 130

145

0,33L 130 | 0,5L 165

Færderpils

Engø Gård pilsner fatøl

G(bygg)

G(bygg)

G(bygg, hvete)

0,4L 155Vocation Heart & Soul Session IPA fatøl

A L K O H O L F R I T T
Mineralvann 0,33
Coca Cola, Cola zero, Fanta zero, Sprite zero

69

Heineken 0.0% 0,33 79
45 | 195

95
Eplemost 0,7
Mocktail

G(bygg)

ALT. Orange Spritz 95

For større drikkeutvalg, se vinkart og barkart.

SIGNATURE COCKTAILS 195,-
Engø Sour
Amaretto, bjørnebær, blåleddved, sitronjuice, vaniljeskum

Engøs Bounty on ice
Irish cream, espresso, kokosskum

Jasmin Iced Tea
Vodka, Jasmin, hylleblomst, sitronjuice, soda

Umami Colada
Hvit rom, mango, miso, sitronjuice, kokosskum

El Diablo
Tequila, bjørnebær, blåleddved, sitronjuice, ingefærøl

Amaretto Lemonade
Amaretto, lemonade, lime

Mango Miso
Gin, mango, miso, limejuice, soda

SPRITZ 175,-
Engø Spritz

Limoncello, jordbær, bringebær, bukko, sitronjuice, soda

Chandon Garden Spritz
Chandon Garden Spritz, appelsin

Sarti Rosa Spritz
Prosecco, Sarti Rosa, soda, grapefrukt

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, soda, appelsin

Limoncello Spritz
Prosecco, Limoncello, soda, sitron

Hugo Spritz
Prosecco, hylleblomstlikør, soda, mynte

Fiero Spritz
Prosecco, Fiero, soda



325

M O U L E S  F R I T E S
Blåskjell, fries og grønn aioli
S,L,E,Su

325

A V O K A D O T O A S T
Parma, posjert egg, olivenolje og chiliflak 
G(hvete),E,L

295

G(hvete),S,M,E,L

H U M M E R  T A G L I O L I N I 465

Engøs hjemmelagde tagliolini 
med hummer og sitronsmør

A N T I P A S T I T A L L E R K E N
Ost, mortadella, salami, parmaskinke, oliven, 
grillede grønnsaker, focaccia og aioli
Su,G(hvete),E

325

Ø S T E R S
Cherryeddik, 
sjalottløk og sitron
B,Su

6 stk. 425
12 stk.  795

S K A L L D Y R P L A T Å
Østers, reker, sjøkreps, krabbeklør, 
hummer, kamskjell, focaccia og sitronmajones
S,Su,F,M,G(hvete),B,L

per pers. 1 295
(min. 2 pers)

E N G Ø  A N B E F A L E R  
B O L L I N G E R  S P É C I A L  C U V É E  B R U T 1 595

JOSPER GRILL
K A M S K J E L L
To kamskjell servert i skjellet med urtesmør
S,E,L

205

B L A C K  T I G E R  S H R I M P S
Chili, hvitløk, hvitvin og grillet brød
S,Su

495

D A G E N S  F I S K
Grønn asparges og antiboisesaus
F

425

S A L T B A K T  H A V A B B O R
Poteter, salat og beurre blanc
F

1 195

G R I L L E T  S O M M E R K Å L

L,Su

345
Syltet gresskar, betechips, ramsløkolje og beurre blanc

T A G L I A T A  D I  M A N Z O

Su

365
Biff (150g), ruccola, 
parmesan, sitron og olivenolje 

S V I N E N A K K E  F R A  
B J E R K E  G Å R D
Glasert med barbequesaus og servert med salat
Sp

445

T O U R N E D O S
Grillede gulrøtter og bearnaisesaus
L,E,Su

545

E N G Ø B U R G E R
Brioche, cheddar, bacon, tomat, 
grillet rødløk, sylteagurk, chilimajones og fries
G(hvete),E,L,S﻿p,Su

345

SIDES
F o c a c c i a  o g  a i o l i 95G(hvete),E

G r i l l e d e  g u l r ø t t e r  m e d  
c o t t a g e  c h e e s e  m e d  p e s t o

95
L,N(pistasj)

85

G r i l l e d e  p o t e t e r  m e d  c h i m i c h u r r i 85

E n g ø  f r i e s  m e d  g r ø n n  a i o l i 95L,E,Su

C r i p s y  g r ø n n k å l 75

G r ø n n  a s p a r g e s  m e d  r u c c o l a

G R E S K  S A L A T
Grillet paprika og løk, agurk, tomat, 
kalamataoliven, fetaskum og persille
L

265

T O M A T  &  B U R R A T A
Balsamico og basilikum
L,Su

295

B I F F  T A R T A R

L,E

265

T U N A  T O S T A D A

F

325

Eggekrem, jordskokk crumble og karse

Avokadokrem, gressløk, soya 
og spicy pasjonsfruktdressing

(200g)

G r ø n n  s a l a t 75

B e a r n a i s e s a u s 95

G r ø n n  a i o l i 75

L,E,Su

L,E,Su

DESSERT
B R I L L A N T - S A V A R I N
Ost servert på klassisk Bourgogne vis
L

225

K E Y  L I M E  P I E
G(hvete),L,E

195

E N G Ø S  H J E M M E L A G D E  I S
Utvalg av vanilje, sjokolade og jordbær
L,E

195

N O R S K E  J O R D B Æ R
Servert med Engøs hjemmelagde vaniljeis
L,E

245

A F F O G A T O  E L  C A F F É
Engøs vaniljeis druknet i espresso
L,E

195

TIL BARNA
P E N N E  B O L O G N E S E
G(hvete)

225

M I N I B U R G E R  M E D  F R I E S
G(hvete),L

225

P Ø L S E R  M E D  F R I E S
G(hvete),L

225

E N G Ø S  H J E M M E L A G D E  I S 95

G = Gluten, S = Skalldyr, E = Egg, F = Fisk, P = Peanøtter, So = Soya, L = Laktose, N = Nøtter, C = Selleri, Sp = Sennep, Se = Sesam,
Su = Sulfitt, Lu = Lupin, B = Bløtdyr, M = Melk

SHARING

D A G E N S  A N B E F A L I N G :
3 - R E T T E R S  S H A R I N G M E N Y  

845 pp.

(1kg, 2 pers)

B e u r r e  b l a n c 95M,Su,L

L I O N ’ S  M A N E  B U R G E R
Brioche, grillet Lion’s Mane sopp, cheddar, 
tomat, grillet rødløk, sylteagurk, chilimajones og fries
G(hvete),E,L,S﻿p,Su

345

E N G Ø S  B O U N T Y  O N  I C E
Irish cream, espresso og kokosskum
L,G

195

Velg mellom vanilje, sjokolade og jordbær
L,E

(3 stk.)435

345

(40 min ventetid)

C Æ S A R S A L A T
Kylling, bacon, 
parmesan, krutonger og cæsardressing
L,F,Sp,G(hvete),Su,E

P O T E T V A F F E L  M E D  L Ø Y R O M
30g løyrom, rømme og rødbetsalat med sjalottløk 
og dill
G(hvete),L,F

T O A S T  S K A G E N
Tore Wretmans klassiske 
toast skagen med løyrom
G(hvete),S,L,E,F

B R A S S E R I E  N I N A  
H E L E  Å R E T


