N\ Uy
Y 2
———
———————

ENG@ GARD




Tore Wretmans klassiske
toast skagen med lgyrom
G(hvete),S,M,E,F

30g lgyrom, remme og r@dbetsalat med sjalottlgk
og dill
F,M

Kylling, bacon,
parmesan, krutonger og ceesardressing
M,F,Sp,G(hvete),Su,E

Grillet paprika og lgk, agurk, tomat,
kalamataoliven, fetaskum og persille
M

Balsamico og basilikum
Su,M

Eggekrem, jordskokk crumble og karse
E,M

Avokadokrem, gresslgk
0g spicy pasjonsfruktdressing

S

Blaskjell, fries og grgnn aioli
S,E,Su

Parma, posjert egg, olivenolje og chiliflak
G(hvete),E,M

Enggs hjemmelagde tagliolini
med hummer og sitronsmar

G(hvete),S,M,E

345

435

325

265

295

265

325

325

295

465

6 stk. 425
Cherryeddik, 12 stk. 795
sjalottlgk og sitron

B,Su

per pers.1295

@sters, reker, sjgkreps, krabbeklgr, (min. 2 pers)
hummer, kamskjell, focaccia og sitronmajones

S,Su,F,G(hvete),B

1595
325
Ost, mortadella, salami, parmaskinke, oliven,
grillede grgnnsaker, focaccia og aioli
Su,G(hvete),E,M
845 pp.
Focaccia og aioli G(hvete),E 95
Grillede gulrgtter med 95
cottage cheese med pesto N(pistasj),M
Grgnn asparges med ruccola 85
Grillede poteter med chimichurri 85
Engg fries med grgnn aioli E,Su 95
Cripsy gregnnkal 75
Grgnn salat 75
Bearnaisesaus M,E,Su 95
Beurre blanc m,su 95
Grgnn aioli E,Su 75

205
To kamskjell servert i skjellet med urtesmar
S,E,.M
(3 stk.) 495
Chili, hvitlgk, hvitvin og grillet brad
S,Su,G(hvete)
425
Grgnn asparges og antiboisesaus
F
(40 min ventetid) 1195

Poteter, salat og beurre blanc (tkg, 2 pers)

F,M

345
Syltet gresskar, betechips, ramslgkolje og beurre blanc
Su,M

365
Biff (1509), ruccola,
parmesan, sitron og olivenolje
Su,M

445
Glasert med barbequesaus og servert med salat
Sp

(200g) 545

Grillede gulrgtter og bearnaisesaus
E,Su,M

345
Brioche, cheddar, bacon, tomat,
grillet rgdlgk, sylteagurk, chilimajones og fries
G(hvete),E,Sp,Su,M

345

Brioche, grillet Lion’s Mane sopp, cheddar,
tomat, grillet radlgk, sylteagurk, chilimajones og fries
G(hvete),E,Sp,Su,M

G = Gluten, S = Skalldyr, E = Egg, F = Fisk, P = Peangtter, So = Soya, N = Ngtter, C = Selleri, Sp = Sennep, Se = Sesam,
Su = Sulfitt, Lu = Lupin, B = Blgtdyr, M = Melk

Ost servert pa klassisk Bourgogne vis
M

G(hvete),E,M

Utvalg av vanilje, sjokolade og jordbaer
E,M

Servert med Enggs hjemmelagde vaniljeis
E,M

Enggs vaniljeis druknet i espresso
E,M

Irish cream, espresso og kokosskum
M

G(hvete)

G(hvete),M

G(hvete),M

Velg mellom vanilje, sjokolade og jordbaer
E,M

225

195

195

245

195

195

225

225

225

95



	BRASSERIE NINA
	345
	435
	325

	SHARING
	JOSPER GRILL
	DESSERT
	BRASSERIE NINA  HELE ÅRET
	TOAST SKAGEN
	Tore Wretmans klassiske  toast skagen med løyrom

	POTETVAFFEL MED LØYROM
	30g løyrom, rømme og rødbetsalat med sjalottløk  og dill
	F,M


	CÆSARSALAT
	Kylling, bacon,  parmesan, krutonger og cæsardressing

	BRILLANT-SAVARIN
	ØSTERS
	KAMSKJELL
	6 stk. 425 12 stk.  795
	225
	205
	Ost servert på klassisk Bourgogne vis
	Cherryeddik,  sjalottløk og sitron
	To kamskjell servert i skjellet med urtesmør
	S,E,M


	KEY LIME PIE
	BLACK TIGER SHRIMPS
	495
	195

	SKALLDYRPLATÅ
	per pers. 1 295
	Chili, hvitløk, hvitvin og grillet brød
	(min. 2 pers)
	Østers, reker, sjøkreps, krabbeklør,  hummer, kamskjell, focaccia og sitronmajones

	ENGØS HJEMMELAGDE IS
	195

	DAGENS FISK
	Utvalg av vanilje, sjokolade og jordbær
	425
	ENGØ ANBEFALER  BOLLINGER SPÉCIAL CUVÉE BRUT
	1 595
	E,M

	Grønn asparges og antiboisesaus


	NORSKE JORDBÆR
	245
	325

	ANTIPASTITALLERKEN
	SALTBAKT HAVABBOR
	Servert med Engøs hjemmelagde vaniljeis
	1 195
	E,M

	Ost, mortadella, salami, parmaskinke, oliven,  grillede grønnsaker, focaccia og aioli
	Poteter, salat og beurre blanc
	F,M


	GRESK SALAT
	265
	Grillet paprika og løk, agurk, tomat,  kalamataoliven, fetaskum og persille

	TOMAT & BURRATA
	295
	Balsamico og basilikum

	BIFF TARTAR
	265
	Eggekrem, jordskokk crumble og karse
	E,M


	TUNA TOSTADA
	325
	Avokadokrem, gressløk og spicy pasjonsfruktdressing

	AFFOGATO EL CAFFÉ
	195

	GRILLET SOMMERKÅL
	Engøs vaniljeis druknet i espresso
	345
	E,M

	Syltet gresskar, betechips, ramsløkolje og beurre blanc


	DAGENS ANBEFALING: 3-RETTERS SHARINGMENY
	845 pp.
	ENGØS BOUNTY ON ICE
	195

	TAGLIATA DI MANZO
	Irish cream, espresso og kokosskum
	365
	Biff (150g), ruccola,  parmesan, sitron og olivenolje



	SIDES
	TIL BARNA
	SVINENAKKE FRA  BJERKE GÅRD
	445
	Glasert med barbequesaus og servert med salat

	PENNE BOLOGNESE
	Focaccia og aioli
	225
	Grillede gulrøtter med  cottage cheese med pesto

	TOURNEDOS
	545
	Grillede gulrøtter og bearnaisesaus

	MINIBURGER MED FRIES
	225
	Grønn asparges med ruccola

	MOULES FRITES
	325
	Grillede poteter med chimichurri
	Blåskjell, fries og grønn aioli

	AVOKADOTOAST
	295
	Parma, posjert egg, olivenolje og chiliflak
	465

	HUMMER TAGLIOLINI
	Engøs hjemmelagde tagliolini  med hummer og sitronsmør
	Engø fries med grønn aioli
	Cripsy grønnkål
	Grønn salat
	Bearnaisesaus
	Beurre blanc
	Grønn aioli

	ENGØBURGER
	345
	Brioche, cheddar, bacon, tomat,  grillet rødløk, sylteagurk, chilimajones og fries

	LION’S MANE BURGER
	345
	Brioche, grillet Lion’s Mane sopp, cheddar,  tomat, grillet rødløk, sylteagurk, chilimajones og fries
	G = Gluten, S = Skalldyr, E = Egg, F = Fisk, P = Peanøtter, So = Soya, N = Nøtter, C = Selleri, Sp = Sennep, Se = Sesam,  Su = Sulfitt, Lu = Lupin, B = Bløtdyr, M = Melk

	PØLSER MED FRIES
	225

	ENGØS HJEMMELAGDE IS
	Velg mellom vanilje, sjokolade og jordbær
	E,M




